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全国蔬菜质量标准化万里行 8

品牌建设、预制菜产业、绿色食品……

全方位 多层次
构建蔬菜全产业链标准化体系

近年来，我国设施农业发展迅速，生产规模稳步扩大，区域布局日渐优化，节能节本特
点突出，机械装备逐步应用。随着农业现代化的发展，农业标准化也得到了各行各业的高度
重视。全国蔬菜质量标准中心成立以来，依托由4名院士领衔的67人组成的专家委员会技术
力量，发挥在寿光蔬菜生产一线的优势，以蔬菜全产业链标准为突破口，已编制完成了37
种蔬菜的54项生产技术规程，并有番茄、黄瓜、辣椒、茄子、西葫芦5项全产业链行业标
准、14项山东省地方标准和23项团体标准成功发布。这些标准涉及多个蔬菜品种及蔬菜产
业的不同环节，将进一步推动我国蔬菜产业走向标准、绿色与生态。

聚焦“寿光蔬菜”品牌建设
以标准助推产业现代化

在日前举办的2022潍坊寿光首届预
制菜全产业链博览会上，由由全国蔬菜质
量标准中心牵头制定的《“寿光蔬菜”区
域公用品牌管理规范》《寿光蔬菜全程品
质管控通用技术要求》《预制菜良好操作
规范 鲜切蔬菜》《预制菜质量要求 鲜
切蔬菜》4项团体标准正式发布。

实施农业品牌战略、创建农产品品牌
不仅能提升农业行业整体形象，更能增强
农产品的市场竞争力，实现农业增效、农
民增收，甚至推动一个地区的发展。寿光
作为“中国蔬菜之乡”，充分发挥蔬菜产
业集群优势，坚持走“品牌强农”之路，
大力实施蔬菜品牌化战略，“寿光蔬菜”
区域公用品牌成功注册并发布，为寿光蔬
菜产业化经营注入了新活力。为发挥标准
引领作用，推动寿光蔬菜品牌提升和实现

“寿光蔬菜”区域公用品牌有标可依，此
次由全国蔬菜质量标准中心牵头，联合寿
光市农业农村局、寿光市市场监督管理
局、山东省寿光蔬菜产业集团有限公司制
定的《“寿光蔬菜”区域公用品牌管理规
范》、《寿光蔬菜全程品质管控通用技术要
求》两项团体标准是基于《“寿光蔬菜”
区域公用品牌使用管理办法》和实际应用
验证资料的基础上编制完成的。其中，
《“寿光蔬菜”区域公用品牌管理规范》
规定了“寿光蔬菜”区域公用品牌的品牌
主体、准入准出、标识管理、监督保护，
适用于寿光市行政区域范围内“寿光蔬
菜”区域公用品牌管理。《寿光蔬菜全程
品质管控通用技术要求》规定了寿光蔬菜
生产的产品质量管理、管理体系和过程控
制技术要求，适用于寿光蔬菜生产的全程
品质管控。两项团体标准于2022年4月由
寿光蔬菜瓜果产业协会批准发布，5月1
日起正式实施，标准的发布实施为“寿光
蔬菜”区域公用品牌建设和使用管理提供
了标准支撑，特别是在寿光市高标准建设
预制菜绿色优质原料基地的大背景下，全
国蔬菜质量标准中心抓住率先开展设施蔬
菜全产业链标准研制和蔬菜品质评价的优
势，以标准化助力潍坊打造“中华预制菜
产业第一城”。“寿光蔬菜”区域公用品牌
的完善提升，是全链条提升蔬菜产业的实
践探索，也定会为农产品区域公用品牌的
打造提供示范和样板。

预制菜健康发展
有了一套标准

预制菜产业一头连接农产品生产源头的田
间地头，一头连接着餐桌消费，符合“农头工
尾”、“农头食尾”的农产品向食品化升级、
农业供给侧向需求侧升级趋势。同时，预制菜
产业也是加快推进农业一二三产融合、农业与
工业融合、乡村供应向城市餐饮需求融合发展
的重要抓手。山东是农业大省、食品工业大
省，素有“全国农业看山东”的美誉。潍坊是
我国农业产业化的发源地，潍坊市委、市政府
准确把握产业发展时代脉搏，发挥自身产业优
势，将预制菜作为重点突破的新产业新业态，
必将进一步丰富和提升“三个模式”的时代内
涵，开创乡村振兴齐鲁样板先行区建设的新局
面。

寿光作为“中国蔬菜之乡”，抢抓预制菜
市场黄金机遇期，把发展预制菜产业作为产业
强市的重点，此次依托部省共建的全国蔬菜质
量标准中心，联合山东省寿光蔬菜产业集团、
潍坊市产品质量检验所、寿光蔬菜产业集团食
品有限公司、齐鲁工业大学、山东农业大学、
中华全国供销合作社济南果品研究院等单位，
在大量、翔实的试验数据和实际应用验证资料
的基础上共同编制了 《预制菜良好操作规范
鲜切蔬菜》《预制菜质量要求 鲜切蔬菜》团
体标准，经过专家评审、立项、征求意见、审
查等阶段，2022年 4月由潍坊市蔬菜协会批
准发布。两项团体标准主要对鲜切蔬菜类预制
菜加工安全控制的总体要求、原材料安全控
制、加工工艺关键控制点要求、污染控制、质
量追溯、质量要求、检验规则等方面进行了规
范。本次发布的预制菜团体标准，引用和参考
了多个国家标准和规范，是山东省首批蔬菜类
预制菜团体标准。我相信，通过团体标准的制
定和应用，可以有效解决预制菜生产企业在发
展过程中面临的痛点，在明确鲜切蔬菜类预制
菜定义和边界、规范预制菜行业发展，提升预
制菜产品品质和食品安全水平等方面发挥积极
作用。全国蔬菜质量标准中心持续发挥“国字
号”平台作用，依托专家委员会和国家蔬菜质
量标准化创新联盟，加大预制菜标准的培训和
宣贯力度，扎实推进预制菜团体标准的落地实
施，将标准作为预制菜生产的重要参考依据，
指导生产控制并保证产品质量安全。同时，加
快研制发布蔬菜类预制菜相关标准，建立蔬菜
类预制菜标准体系，提升标准实施水平，全力
推动预制菜产业向标准化、品牌化发展，以标
准引领预制菜行业高质量发展。

交流与合作
打造开放的标准化体系

在标准制定上，标准中心不仅持续与科研院
所、高校开展交流与合作，还从多方面入手打造蔬
菜全产业链标准化体系。

2019年7月，全国蔬菜质量标准中心按照《农
业农村部、山东省人民政府关于联合建立全国蔬
菜质量标准中心合作备忘录》要求，组建成立了国
家蔬菜质量标准化创新联盟，成员涉及全国蔬菜
领域具有重要影响力的科研院所、高等院校、行业
协会和企业，业务涵盖蔬菜标准研制、种子种苗研
发生产、设施装备及投入品研发生产、蔬菜生产标
准示范推广、检测认证、市场流通及品牌营销、蔬
菜标准信息化、国际标准转化、蔬菜标准培训及社
会化服务等领域。在今年的2月，农业农村部公布
的国家农业科技创新联盟第三批认定名单中，国
家蔬菜质量标准化创新联盟获得认定。

今年4月，中国绿色食品发展中心公布了首
批5家“全国绿色食品科技成果转化试验站”，其
中，全国绿色食品科技成果转化试验站（山东）落
户全国蔬菜质量标准中心，由全国蔬菜质量标准
中心牵头，山东省绿色食品发展中心、全国蔬菜感
官与营养品质研发中心、山东省寿光蔬菜产业集
团有限公司参与。

全国绿色食品科技成果转化试验站是中国绿
色食品发展中心为进一步推进绿色食品标准和生
产操作规程落地生根，着力解决绿色食品生产中
病虫害防控及施肥等技术难点堵点问题，加快集
成创新和推广应用一批先进实用的绿色防控及施
肥等技术，充分发挥地方政府、工作机构、科研院
所和企业主体的作用，建立“地方政府＋科研机
构＋工作机构＋企业主体”的科技成果转化机制，
本着“平等自愿、优势互补”的原则专门设立的。标
准中心将结合番茄、黄瓜、辣椒、茄子、西葫芦全产
业链行业标准的应用推广，发挥山东省蔬菜产业
发展优势，开拓创新，大胆尝试，探索绿色食品科
技成果转化的新模式，提升绿色食品生产技术的
科技水平，引导绿色食品企业、基地和农户等积极
应用绿色防控、施肥等新技术，不断提升服务基层
和农户的水平，助推绿色食品事业高质量发展。

2020年5月，全国蔬菜质量标准中心与潍坊
职业学院共同签署了战略合作和共建食用菌研究
院协议。双方本着“优势互补、资源共享、互惠双
赢、共同发展”的原则，充分发挥各自优势，整合优
质资源，服务区域职业教育发展和产业发展，共建
科技研发和协同创新平台、校内教学实训基地，以
食用菌研究为基础，开展标准制定、科学研究、成
果转化及推广示范等工作，发挥潍坊职业学院食
药用菌实训中心作用，依托国家级精品课程、国家
级精品资源共享课程、教育部园艺技术专业教学
资源库子项目《食用菌栽培》课程和指导生产实践
的丰富经验，更好地服务生产企业，推广“一料双
菇一肥”的生产模式，为打造乡村振兴齐鲁样板贡
献力量。全国蔬菜质量标准中心食用菌研究院成
立以来，先后做了猴头菇优良品种筛选、短袋猴头
菇关键栽培技术和榆黄磨熟料栽培技术的研究工
作，积累了大量的数据资料。

本报记者 王凯旋


