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生物菌闷棚
养土又补菌

随着温度的逐渐升高，拱棚蔬菜、
露天蔬菜也即将进入大量上市期，蔬菜
总量加大，其价格有所下滑，且越冬一
大茬蔬菜经历了长时间的结果期后，果
实品质有所下降，售价较拱棚蔬菜会低
一些。待蔬菜价格进一步下滑后，5月
前后，部分菜农陆续会拔园，然后进行
高温闷棚。

高温季闷棚是目前高温棚普遍采取
的措施。高温闷棚已经推行 20多年，
早先高温闷棚的目的是利用高温季节的
强光照增加棚温达到杀菌杀虫的目的。
操作时，蔬菜清园后，密闭棚室提高棚
温，7天-10天后，敞开棚室24小时后
再次密闭棚室，重复操作 2 次-3 次。
随着时间的推移和生物菌技术的发展，
到目前为止市场上已经出现耐高温菌
种，现在的棚膜有很多都不适合采取高
温闷棚的方式。

科技发展到现在应该从形成良好的
土壤团粒结构出发，以增加土壤中有益
菌数量为突破口来解决土传病害，利用
高温季节休棚阶段将有机质前移，让生
物菌先活起来，活化土壤。因此，农户
可采取生物菌闷棚法解决土传病害，药
剂喷施解决虫害的方式，具体做法如下：

一是棚室内有根结线虫的，建议采
用化学药剂，如威百亩、石灰氮等熏蒸
土壤。

二是有秸秆还田条件的棚室，建议
秸秆还田，一定要配合微生物菌剂使用。

三是拔园后亩用有机肥20袋 （或
壳聚糖随水冲施）、中微量元素钙肥
200斤，生物菌剂 75千克-100千克，
生鲜粪等（除化学性肥料）全部均匀撒
施与土壤表层，然后深翻土壤35厘米。

四是铺设喷灌或调畦，大水浇透。
五是密闭棚室（换膜）或上风口不

关严（薄膜怕高温）7天-10天。
六是敞开上、下通风口晾24小时，

浇小水（湿过地皮） 后密闭棚室 （换
膜）7天-10天，重复2次-3次。

七是敞开风口晾晒至旋耕的标准，
旋耕地面，整理畦面准备定植。

八是定植前用阿维菌素+菌核净+
乙蒜素+高氯均匀喷洒地面、棚室立
柱、后墙等或者喷粉、烟熏。

本报特聘专家 冀春光

平菇因具性状泼辣、容易
栽培、产量较高等特点，导致
市面上的平菇数量多、档次
低、价格也低，处境十分尴
尬，尤其是前些年屡屡发生的

“菇贱伤农”，多是因它而起。
究其原因有三：第一，经济大
环境所致。几乎全部的农产品
和食用菌都在大幅度降价，平
菇自然难逃厄运。第二，季节
性出菇：受疫情影响，种植户
增多，直接增加了平菇市场的
投料量，并且同一季节出菇，
市场难以消化，唯有降价倾
销。第三，同质化竞争。从菌
种、原料，到出菇时间段、菇
品品质，大家都是相同的，千
篇一律的产品在挤独木桥，加
之长期以来的消费疲倦心态，
发生市场拥挤就势在必然。

那么，今后的平菇市场会
发生什么变化？菇农应该如何
应对？在此，笔者提出几点建
议，供菇农们参考。

市场预测。预计今年夏
季，平菇市场将依然保持春节
前后市场的低位运行，排除其
它因素的干扰，一般将会保持
在 4元/千克左右，部分地区

零售价将突破6元大关，个别
地区因总体收入、消费水平制
约，可能会更低一些，但低于
2元的概率很低，如果有，也
只是个别地区、个别时段。

菌株选择。根据国内市场
的需求特点，消费者大多不喜
白色，应以菌盖灰色或浅灰色
为好。如果配合相应的控温设
施设备，建议菇农选择菌丝发
生旺盛、菇蕾密集、子实体数
量多、菌盖灰色至灰白的菌
种，随温度降低而变深，菌柄
较细、偏硬实，并同时具备菌
盖厚、菌肉肥、菇质高、口感
好等优势，深受消费者欢迎。

管理要点。由于环境和温
度等问题，夏季栽培的技术难
度较之秋冬季节稍大一些，主
要体现在病虫杂菌的基数高、
危害重、防治难度大等方面，
菇农应根据当时的具体现状，
进行针对性的处理，掌握一个
原则，即预防为主，防治并
重。主要措施有：选择脱毒菌
种、制作优质菌种。适当调配
栽培基料的营养。强化药物预
防，菌袋进棚前，使用百病傻
和赛百 09 药物进行彻底杀

菌，结合菊酯类药物进行杀虫
处理。发菌及出菇期间，每3
天左右喷洒一次 400 倍百病
傻，或 300 倍赛百 09 等，以
杜绝杂菌病原菌的侵入。严密
观察和防治害虫类，杜绝侥幸
思想。对子实体喷施三维精素
（喷施型），促进菇体健壮，提
高菇品优质率。强化通风、水
分等管理，最大限度地提高前
期产出水平。

此外，笔者建议，生产之
初，即应考虑并着手采用新技
术，最大限度地降低同质化竞
争影响。菇民在提高综合生产
技术的基础上，注意学习和吸
收新技术，力争使新技术的应
用效益占到全部效益的25%以
上。目前，食用菌界比较亮眼
的新技术是“富硒食用菌”或

“富硒高锌食用菌”，操作很简
单：根据生产品种和原料、用
水以及生产季节等具体因素，
设计并配制“富硒营养料”，
拌料时按要求将“富硒营养
料”加入即可，产品送交第三
方进行含硒量检测，合格后即
可公开销售富硒食用菌。
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随着气温回升，圆茄长势
逐渐旺盛，然而，不少种植户
反映，圆茄叶片上问题比较
多，既有生理性问题，也有病
害侵染。很多菜农没有认识到
养护叶片的重要性，导致产量
上不去，品质也不高。

用好叶面肥
避免叶片老化

受药物积累、根系发育不
良等因素的影响，很多圆茄的
叶片老化加重，导致叶片黄
化、脱落。菜农可喷洒“细胞
分裂素+爱多收”进行缓解。

平时管理中，菜农要加强氨基
酸类、甲壳素类、海藻酸类叶
面肥的使用，补充叶片营养，
提高叶片的抗病性。

多病混发 防病要及时
当前，圆茄上发生较多的

病害主要是灰霉病、叶霉病和
细菌性病害，往往多种病害混
合发生。对于这些病害，菜农
可以提前喷洒百菌清进行预
防。防治灰霉病和叶霉病，菜
农可以喷洒“绿健+保丽安+
嘧菌酯”；防治细菌性病害，
菜农可以喷洒噻唑锌、噻枯

唑、喹啉铜等药剂。
当前，虽然气温逐渐升

高，但是不少菜农为了促进
植株生长，逐渐加大了浇水
量，增加了浇水次数，管理
中仍以保温为主，白天放风
不 及 时 ， 导 致 棚 内 湿 度 较
大，加重了灰霉病、细菌性
病害的发生。提醒菜农，管
理中要合理通风，控制好棚内
的温湿度。目前，菜农可将白
天的棚温控制在 26℃-32℃，
夜温控制在13℃-15℃。
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